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EN 12  Tom Kha G

 Kokossuppe mit frischen Champignons,
 Cherrytomaten & Koriander
 A  Tofu  5.0
 B  Chicken  5.5
 C  Garnelen  6.0

13  Tom Yam
 Sauer-Scharf Suppe mit frischen 
 Champignons, Cherrytomaten, 
 Koriander, Hühnerschei
 A  Tofu  5.0
 B  Chicken  5.5
 C  Garnelen  6.0

14  Wan-Tan Soup D,E
  5.5

 Hausgemachte Teigtaschen in einer 
 kräftigen Hühnerbrühe mit Pak-Choi, 
 Champignons, Sojasprossen

VIETNAMESE
CUISINE

SUSHI

MENU

19  Bun Nem B,C,M
  10.5

 Drei hausgemachte Frühlingsrolle 
 mit frischem Salat, Reisnudeln, 
 Ingwer-Limetten-Dressing 
 und verschiedenen Kräutern 
 mit Erdnuss-Topping

20  Bun La Lot B,C,M
  10.5

 Gegrilltes Hackfleisch in 
 La Lot Blättern ummantelt, Serviert 
 mit frischem Salat, Reisnudeln 
 & einem Limetten-Chilli-Dressing
 mit Erdnuss-Topping

21  Bun Cha B,C,M
  10.5

 Marinierte Schweinebauch mit 
 frischem Salat, Reisnudeln, Ingwer-
 Limetten-Dressing & verschiedenen
 Kräutern, dazu eine hausgemachte  
 Frühlingsrolle mit Erdnuss-Topping

22  Bun Bo Nam Bo B,C,M

 Zartes Rinderbrustfilet angebraten 
 mit Zitronengrass, Chilli, serviert mit 
 frischem Salat, Reisnudeln & Limetten-
 Chilli-Dressing, mit Erdnuss-Topping
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  9.9
 C  Bo (Rindflisch)  10.5

23  Pho Lover M

 Tradit. vietnem. Reisbandnudelsuppe
 mit kräftiger Rinderbrühe, 
 abgeschmeckt mit Ingwer, 
 Lauchzwiebeln & vielen Kräutern, 
 serviert mit:
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  9.9
 C  Bo (Rindflisch)  10.5

24  Rice on Fire A,B,E,M,L

 Gebratener Reis mit Garnelen, 
 Rindfleisch, Gemüse & Kräuter

 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindflisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

25  Mango Curry
 Rotes Curry mit versch. Gemüse,
 frischem Salat auf Duftreis mit:
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindflisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5
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Alle Preise in Euro € inkl. MwStr.
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 Rotes Curry mit versch. Gemüse, 
 frischem Salat auf Duftreis mit:
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindflisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

27  Massaman Curry E

 Aromatisches Massaman-Curry,
 verschiedenem Gemüse, Zwiebel & 
 Süßkartoffeln, serviert mit Jasminreis
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch) 1 10.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

28  Udon Soup C,E,D

 Japanische Weizenmehlnudeln 
 in kräftiger Hühnerbrühe mit 
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindflisch)  11.5
 E  Lachs  14.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

29  Fried Udon B,D,E,M,N

 Wokgeschwenkte japanische 
 Weizenmehlnudeln mit Gemüse, 
 leicht scharf
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

30  Duck Royal J
 mit Süß-Sauer-Soße aus Ananas 
 und Tomaten, versch. Gemüse, 
 serviert mit Reis
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

31  Nutty Chick B

 Gegrilltes Hühnersteak mit 
 Erdnuss-Soße, viel Gemüse & Reis
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

32 Perfect Pair E,J
  11.5

 Großgarnelen &Hünnerfleischfilet 
 angebraten mit Gemüse, Zitronengras 
 & Chilli, serviert mit Reis

33 Pad Thai A,B,M

 Angebratene Reisbandnudeln mit Ei, 
 Sojaspossen, Erdnuss-Topping, mit:
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch) 1 10.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

Alle Preise in Euro € inkl. MwStr.



34  Vit Quay J,I,H

 mit Cashewkernen & viel Gemüse,   
 serviert mit Hoisinsoße
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch)  11.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

35  Tom Nuong E,J  15.9
 King Prawn Garnelen gegart 
 mit Zwiebeln & versch. Gemüse 
 dazu Basilikum-Soße

36  Spicy Duck J

 mit Kra-Pao-Blatt und verschiedenem   
 Gemüse, hausgemachte Chilli-Soße
 A  Dau Phu (Tofu)  9.5
 B  Ga (Hühnerfleisch)  10.5
 C  Bo (Rindfleisch) 1 12.5
 D  Ga Chien  12.5
   (Geback. Hähnchenkeule)
 E   Vit (Ente)  13.5
 F   Tom (Garnelen)  13.5

 Mango Klebreis L
  6

 frische Mango mit süßem Klebreis
 und Kokosmilch & Sesam

Allergene: A Eier | B Erdnüsse | C Fisch | D Gluten | E Krebstiere | F Lupinen | G Lactose | H Schalenfrüchte (Nüsse)
I Schwefeldioxid & Sulfite | J Sellerie | K Senf | L Sesam | M Soja | N Weichtiere

Zusatzstoffe: 1 Farbstoffe | 2 Koffeinhaltig | 3 Antioxidationsmittel | 4 Säuerungsmittel |5 Konservierungsstoffe | 6 Süßstoffe | 7 Phenylalaninquelle | 8 Chininhaltig
9 Stabilisatoren | 10 Stickoxydul | 11 Taurin | 11 Sulfite | 12 Geschmacksverstärker | 13 Phosphat | 14 Schwärzungsmittel | 15 Kokosextrakt | 16 Milcheiweiß

Bei Fragen über Allergene und Zusatzstoffe wenden Sie sich bitte an das Personal | Alle Preise in Euro € inkl. MwStr.

37  Chilli Beef  15.9
 Mariniertes Rinderfiletsteak mit 
 Peperoni, Kra-Pao- & Limettenblättern, 
 serviert mit scharfer Soße

38  Hot Pot E,N
  14.9

 Feuertopf mit Tom-Yam-Brühe, 
 Champignons, Tomaten, verschiedene
 Gemüse & King Prawn Garnelen, 
 Tintenfisch und Jacobsmuscheln

39  Pad Kee Mao N,C
  13.9

 Thai-Nudel-Gericht mit
 Seafood (Meeresfrüchte) & Gemüse

40  Viet Salmon M  14.9
 Gebratener Lachs, serviert mit Reis 
 & frischem Gemüse, dazu Unagi-Soße

 Itim Tord D,L,A
  5

 gebackene Vanille Eiskugel
 mit Honig & Sesam
 
 Itim Gluy Tord D,L,A

  6
 gebackene Banane mit Vanilleeis, 
 Honig & Sesam
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