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BUN LA LOT &M # 9,5
Gegrilltes Hackfleisch in La Lot Blattern ummantelt,
serviert mit frischem Salat, Reisnudeln und einem
Limetten-Chilli-Dressing, dazu Erdnuss-Topping

BUN CHA B<cM 95
Matinierte Schweinebauch mit fr. Salat, Reisnudeln,
Ingwer-Limette-Dressing und versch. Krautern.

Dazu einen hausg. Fruhlingsrolle & Erdnuss-Topping

BUN BO B<cM 9,5
Zartes Rinderbrustfilet angebraten mit Zitronengras,
Chili, serviert mit frischem Salat, Reisnudeln und
Limetten-Chilli-Dressing, dazu Erdnuss-Topping

PHO LOVERM

Traditionelle vietnam. Reisbandnuldelsuppe
mit kraftiger Rinderbriihe, abgeschmeckt mit
Ingwer, Lauchzwiebel und vielem Krauter

Tofu 89
Huhnerfleisch . 93
Rindfleisch 9,5
RICE ON FIRE ~&8M 9,5

Gebratener Reis mit Garnelen, Rindfleisch,
Gemuse und Krauter

-ROTER CURRY
¢ "Roter Curry mit verschiedenétn Gemuse,
» frischém Salat auf Duftreis

Tofu i 89
Huhnerfleisch % 93
Rindfléisch Gn o - ¢ 9,5
.3 & .
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*MASSAMAN CURRY &
: ; Aromatisches Massaman-Curry mit verschiedenem
Gemuse, Zwiebel und SuBkartoffel, serviert mit

Jasminsreis

Tofu i 89
Garnelen 10,5
UDON SOUP 95

Japanische Weizenmehlnudeln in kraftiger
Hahnerbrihe mit Lachs und Garnelen

FRIED UDON BPMN 95

- Wokgeschwenkte japanische Weinzenmehinudeln

mit Gemuse, Rindfleischfilet, leicht scharf

DUCK ROYAL 9,5
Gebackenes Entefleisch mit SUB-Sauer-SoBe

aus Ananas und Tomaten, verschiedenem Gemuse,
serviert mit Reis

NUTTY CHICK & 9,5

Hahnersteak mit Erdnuss-SoRRe, viel Gemuse und Reis

PERFECKT PAIRE 9,5
GroBgarnelen & Huhnérbrustfilet angebraten mit
GemuUse, Zitronengras und Chilli, serviert mit Reis

PAD THAI BM o 8,9
Angebrate Reisbandnudeln mit Ei, Sojaspossen

Tofu 89
Huhnerfleisch 15
Garnelen 10,5
VIT HOISIN 10,5

Ente mit Cashewkernen und vielem
Gemuse, serviert mit Hoisin-So3e

- TOM NUONGE 12,9

King Prawn Garnelen gegrillt mit Zwiebeln
und verschiedene Gemuse dazu Basilikum-SoB3e

SPICY DUCK 10,9
Enterbrust mit Kra-Pao-Blatt und verschiedenem
Gemuse, hausgemachte Chilli-SoBe

CHILI BEEF 12,9
Mariniertes Rindersteakfilet mit Pepperoni,
Kra-Pao- & Limettenblatter, serviert mit scharfer SoBe

HOTPOT ¢ : 12,2
Feuertopf mit Tom-Yum-Bruhe, Champignon,
Tomaten, verschiedenem Gemuse und King Prawn
Garnelen, Tintenfisch und Jacobmuschel

PAD KEE MAQ BME 10,9
Nudeln Thai Gericht mit Seefood und Gemuse

SALMON BME 1,5
Gebratener Lachs, serviert mit Reis & frischem
GemuUse in Unagi-Sosse



MANGO KLEBREIS: s bn

frische™ango mit stiBem Klebreis -4 .
und Kokosmilch & Sesam s Ay
ITIM TORD DLA 3 4
gebackene Vanille — Eiskugel mit Honlg & Sgsam

i +
ITIM GLUY TORD P-4 LT o - 45

gebackene Banane mit Vanilleeis, Honig & Sesam

PORTION REIS 2
GUACAMOLE 3
INGWER 2

Zusatzsstoffe : 1.Farbstoff - 2.Koffeinhaltig - 3. Antioxidationsmittel -
4.Sauerungsmittel - 5.Konservierungsmittel - 6.SUBstoff - 7. Phenyl-
alaninquelle - 8.Chininhaltig - 9.Stabilisatoren - 10.Stickoxydul -
N.Taurin - 12.Sulfite Allergene : AEier - B.ErdnUsse - C.Fisch -
DGluten - E. Krebstiere - F.Lupinen - G.Lactose - H.Schalenfrichte
- .Schwefeldioxid & Sulfite - J. Sellene K.Senf - L.Sesam - M.Soja -
N.Weichtiere. .

Die Produkte konnen von Abblldungen abweichen. Druckfehler
& Irrtarmer vorbehalten. Pmée smd in Euro lnkl Mehrwertsteuer.




