ALLE ROLLEN MIT SOSSE.

© V37. WAKAME SALAT ! : &8

> Seetangsalat, Sesam Tt g g,
V38. EDAMAME ! j e A Al 5;

Jap. griné Bohnen

M1. SAKE MAKI ¢t Scottland Bio-Lachs ‘ 4
. M2. TUNA MAKIS* Thunfisch 45 -

M3. EBI TEMPURA MAK] &PtS - 4,5
Tempura Garnelen, Frischkase

M4. UNAGI MAKIL 45
Gegrillter Salzwasseraal, Gurke

M5. EBI MAKI®" Gekochte Garnelen 4

M6. AVOKADO MAKI" Avocado 35

M7. KAPPA MAKI “¢ Gurke, Frischkase 35

M8. SALMON SKIN MAKI ¢ Lachshaut, Frischkase 4

-

N8. LAC,H§ e Scottland Bio-Lachs 35
N9. LACHS ABURI <+ 4
Flambierter-Scottland Bio-Lachs /
N10. TUNA ¢+ Thunfisch - 4,5
N11. TUNA ABURI “* Flambierter Thunfisch 5
N12. EBI Bt Gekochte Garnelen - 4
N13. KANI B+ Krebsfleischimitat 35
N14. HOTATEGAI " Flambierte Jakobsmuschel 5
N15. ANAGO " Gegrillter Salzwasseraal 45

(alle 1.O. Rollen auf Wunsch auch ohne Frischkésg):.-

Ul7. ALASKAILO!* PO 8=
4 Scottland Bio-Lachs, Avocadq,burke, Tobiko v”
U18." MAGURO I.O* Sl ] . 9 i

% Thunfiéch, Gurke, Tobiko



U1S. ANAGO 1.O*" SED
Gegrillter Salzwasseraal, Avocado, Gurke, Sesam

U20. EBI TEMPURA 1.O ¢t S
Ebj Tempura, Gurke, Frischkase, Tobiko
. U21. CALIFORNIA TEMPURA St 7
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkésg, Tobiko
U22. VEGGIE LO > 7
Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam . i
U23. SALMON SKIN 1.O -¢ Lachshaut Fnschkase
i

¥

S23. SALMON SASHIMI - (8 ka) “_ 12
Bio-Lachs Sashimi, Seetangsalat :
S24. TUNA SASHIMI * (8 Stk) ) 13

Thunfisch Sashimi, Seetangsalat ; -

S25. SALMON AND TUNA SASHIMI (8 Stk} 14
Bio-Lachs Sashirmi, Thunﬁsch Sashimi, P
Seetangsaiat 7

S26. P-FRESH SASHIMI (16 Stk) 20
Bio-Lachs, Thunfisch, Butterfisch,

GroB3garnelen, Jakobsmuscheln, Seetangsalat

S27. P-FRESH ABURI SASHIMI - (18 Stk) 25
Bio-Lachs Scottland, Thunfisch,

Butterfisch (alles flambiert), Seetangsalat

#~

C28. DRAGON FIREPESL . - % 10
Garnelen im Tempuramantel, Mango, 3
Gurke, Frischkase, bedeckt mit
flambiertem Lachs, Guacamole g

C29. TUNACADO ¢t T

Avocado, Spargel, Mango, Gurke,
Frischkase, bedeckt mit kurz

gegrilltem Thunfisch, Guacamole
C30. MY BEST ROLL P&LE 10

Ebi Tempura, Gurke, Frischkase,
bedeckt mit kurz gegrilltem

Butterfisch, Guacamole

C31l. FREESTYLE PG4-E - 10
=Nach Empfehlung vom Sushi-Meister
C32. FUTO MAKI %+ (5 Stk) 9

L§'chs, Thunfisch, Butterfisch,
Avbrcado, Gurke, Frischkase

v



T33. SALMON TEMPURA PL¢ 7
Lachs Aburi, Avocado, Frischkése

T34. TUNA TEMPURAPL® i
Spicy gekochte Tuna, Gurke ,Lauch it
",
T35. P-FRESH TEMPURA Pt° 8 "%y
Lachs Aburi, Spicy gekochte Tuna, ’ i
Butterfisch, Gurke, Spargel, Frischkase e
T36. VEGGIE TEMPURA P+¢ AR

Avocado, Gurke, Spargel, Mango, Frischkase - h

MAKI LOVE SET‘ : 9
8 Stk. Lachs Maki, 8 Stk. Tuna Maki,
8 Stk. Kappa Maki, »

CALI SET % : 15 4
8 Stk. Cali 1.0, 8 Stk. Kappa Makiy,;
2 Stk. Nigiri, 5 Stk. Bio-Lachs Sashimi

I LIKE VEGGIE SET " 12
8 Stk. Kappa Maki, 8 Stk. Avocado Maki,
6 Stk. Veggie Tempura

| LOVE SALMON SET P+¢ | 25
6 Stk. Salmon Tempura, 8 Stk.'Alaska 1.0,

8 Stk. Lachs Maki, 3 Lachs Nigiri,

6 Stk. Bio Lachs Sashimi

MY BEST SET P+¢ 28
12 Stk. Tempura Rolls, 16 Stk. Maki,
5 Stk. Nigiri, 6 Stk. Sashimi

FOR YOU MY FRIENDS SET P+¢ 33
8 Stk. Free Style 1.0, 8 Stk. Alaska 1.0,

8 Stk. Maki, 2 Stk. Nigiri,

12 Stk. Tempura Rolls, 6 Stk. Sashimi

P-FRESH SET PELS 60
8 Stk. Free Style 1O, 8 Stk. Alaska 1O,

8 Stk. Ebi Tempura Maki, 8 Stk. Lachs Maki,

8 Stk. Kappa Maki, 12 Stk. Tempura Rolls,

6 Stk. Nigiri, 11 Stk. Sashimi

2

e,



